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FESLEĞENLİ KÖFTE (KOCAELİ)

https://www.kulturportali.gov.tr

300 gr kıyma, 1 yumurta sarısı, köfte harcı ile yoğrulur. Elimizle şekil veriyoruz üzerine salçalı su döküyoruz ve
fırına veriyoruz. Fırından çıkarınca kaşar rendeliyoruz üzerine serpiyoruz birazda fesleğen serpiyoruz tekrar
kaşar serpiyoruz ve süslüyoruz.
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