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FESLEGENLI KISNISLI KIZARMIS PILAV
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2 Su Bardag Yasemin Pilavi, Onceden pigirilmis
200 Gram Tavuk Gégus, Rondoda ¢ekilmis
100 Gram Dana Kiyma

1 Adet Kirmizi Aci Biber, Kiip dogranmig

2 Adet Yesil Sodan, Ince dilimlenmig

2 Su Bardag! Taze Feslegen, Ince kiyllmig
2 Su Bardag Taze Kisnis, Ince kiyllmig

4 Dis Sarimsak, Ezilmis

2 Yemek Kasigi Taze Zencefil Rendesi

1 Yemek Kasi§i Balik Sosu

2 Tath Kasigi Soya Sosu

1 Yemek Kasigi Aycicek Yagi

Aycicek yadini wok tavada isitin. Sarimsak ezmesini, taze zencefil rendesini ve kirmizi biberleri ilave edip,
aromasi ¢ikana dek yaklagik 1-2 dakika soteleyin. Ardindan rondoda (dograyici) ¢ekilmis tavuklari ve kiymayi
ilave edip, 3 dakika daha sotelemeye devam edin.

Onceden pisirdiginiz 2 su bardadi yasemin pilavini wok tavaya ilave edin ve isinana dek karigtirarak soteleyin.
Son olarak soya sosunu, balik sosunu, ince dilimlenmis yesil soganlari, ince kiyilmig feslegen ve kignisi ilave
edin. lyice karistirip, yemegi ocaktan alin.
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