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FESLEGENLI KEK

8 dal feslegen

Yarim paket (125 gram) margarin

12 dilim konserve kurutulmus domates

2 adet yumurta

Yarim su bardagi st

1 su bardagi yogdurt

Yarim su barda@i rendelenmis kasar peyniri
2,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

Tuz

Margarini kisik ateste eritip sogutun. Domatesleri kiip dograyin. Yumurta, sit ve yogurdu genig bir kaba alip
mikserle ¢irpin. Uzerine margarin, kasar peyniri, domates, kiyilmig feslegen ve tuz ilave edip karistirin. Un ve
kabartma tozunu birlikte eleyip, karigtirma kabina azar azar ekleyin. Dikddrtgen bir kek kalibini aglayip unlayn.
Karisimi kaliba dékiin. Onceden isitiimis 180 derece firinda kontrol ederek pisirin (keke bir bigak batirin temiz
¢ikiyorsa pismis demektir). Dilimleyerek servis yapin.
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