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FESLEGENLI KABAK CORBAS|
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2 yemek kasigi zeytinyagi
6 dal taze sogan

1 yemek kagigi kekik
Yarim kilo kabak

1 cay kasig tuz

1 cay kasid! karabiber

1 yemek kasigi limon suyu
1 su bardagi yogdurt

1 su bardag taze feslegen
2 bardak soguk su

Taze soganlar zeytinyaginda pisirilir. Kahverengilesmeye baglayinca taze kekik eklenir. Kokusu ¢ikana kadar
beklenir. Kabak, tuz, karabiber eklenip kabaklar yumusayana kadar pigirilir. 2 bardak su eklenip 20 dakika
kaynatilir. Oda isisina gelene kadar bekletilir. Sonra buzdolabinda sodutulur. Bu sirada yogurt, feslegen ve limon
suyu pure haline getirilir. Karigsim ¢orbanin igine karigtirilir. Zeytinyagi ve feslegenle birlikte soguk servis edilir.
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