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FESLEGENLI GNOCCHI]

MALZEMELER

DOMATES SOSU ICIN

2 x 425 gr domates puresi (hazir satiimaktadir)
1 yemek kasigi sivi yag

1 sogan

1 kereviz sapi

2 havug

Yarim c¢ay fincani taze feslegen

1 cay kasigd toz seker

Yarim ¢ay kagigi karabiber

Tuz o

GNOCCHI IGIN

1 kg patates

2 ¢orba kagiJi tereyad

1 cay bardagi un

2 yumurta

3 corba kasigi rendelenmis parmesan peyniri

Domates sosunun hazirlanigt:

Sivi yagi kizdirarak, kip halinde dogradiginiz sogani, kereviz saplarini ve havuglari 5 dakika kavurun. Domates
purelerini, seker, tuz ve biberi ilave edin. 20 dakika kaynattiktan sonra feslegeni de ilave ederek ocaktan indirin.
Gnocchi'nin hazirlanisi:

Patatesleri soyup iri parcalar halinde dogradiktan sonra, blyUk bir tencerede kaynattidiniz suya atin. 15 dakika
kadar ya da iyice yumusayana kadar haslayin. Suyunu siiziin ve akici kivamli bir piire haline gelene kadar ezin.
Tahta bir kasik kullanarak tereyagi, unu ve ¢irpilmis yumurtayi pireye katin. Sogumaya birakin.

Karigimi, un déktiiglndz bir yizeye alin ve ikiye bdltin. Bu parcalari kalinhigi 2 parmak olan uzun bir rulo haline
getirin. 3-4 cm kalinliginda pargalar halinde kesin ve bir ¢catalla Gzerlerine bastirin. Bu pargalari kaynar suda 3
dakika kadar haslayin ve bir kevgirle siizerek ¢ikartin. Genis bir servis tabagina alin ve (izerine domates sosu
ilave edin.
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Fotograf "sevda abla" tarafindan génderildi. 22.09.2020
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