%ﬁ?‘) Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

FESLEGENLI FOCACCIO

15 gr. yas maya veya 1 paket 7 gr&apos;lik kuru maya
1 tath kasidi toz seker

300 ml. 1lik su

500 gr.un

1 tath kasidi tuz

4 yemek kagigi sizma zeytinyagi

1 yemek kasigi iri kaya tuzu

6-10 adet cherry domates

2 yemek kagsidi sizma zeytinyagi

Taze fesleden yapraklari

Ik suyun icine mayayi ve sekeri koyup karigtiriyoruz ve 10 dakika bekletiyoruz. Un ve tuzu genis bir kabin i¢ine
eliyoruz. Mayali karigimi, yagi ve suyu kabin i¢ine ekliyoruz ve sert bir hamur elde ediyoruz; hamur pUriizsiz ve
esnek bir kivamda olmalidir. Hamuru igi yaglanmig bir kabin i¢ine koyuyoruz ve Uzerini temiz bir bezle 6rtliyoruz.
Hacmi iki katina ¢ikana dek bekletiyoruz. Hamuru yaglanmig bir firin tepsisinin i¢ine koyuyoruz ve 1 santim
kalinliginda agarak tepsiye yayiyoruz. Domatesleri tizerine yerlegtiriyoruz. Tuz ve karabiber serpistiriyoruz.
Uzerinde zeytinyagi gezdiriyoruz. 20-25 dakika pisirip feslegen yapraklariyla stsliyoruz.
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