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FESLEGENLI ENGINAR CORBAS|

2 corba kasigi sizma zeytinyagi

Y2 ¢orba kagsiJi tereyagdi

1 adet ki¢uk boy kuru sogan ince dogranmig

2 taze sogan ince dogranmis

4 adet orta boy enginar (ayiklanmig, yikanmig, kip kip dogranmig)
1 adet ki¢lk patates (kip dogranmig)

1/2 demet dereotu dogranmis

Taze feslegen (dogranmis)

1 bardak sut

4 bardak su

Tencereye 1 gorba kasidi zeytinyadi ve tereyagini koyulur. Sogan ekleyip hafif seffaflagsana kadar pisirilir.
Patates ve enginar eklenerek karigtirarak 1 dakika kadar daha pisirilir. Taze soganlar ilave edilir ve Gzerini
Ortecek kadar 1lik su ekleyip sebzeler yumusayincaya kadar pigirilir. Atesten almadan dnce taze feslegen ekleyip
bir tasim kaynatilir. Mutfak robotundan gegirilir. Bu asamada st ilave edilir ve gorbanin hangi kivamda olmasi
isteniyorsa o kivama gelene kadar sicak su ilavesi yapilabilir. Gorba tencereye alinarak bir tasim daha
kaynatildiktan sonra ocaktan alinir.
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