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FESLEGENLI EKMEK

1 paket yas maya

1 cay bardagdi sivi yag
1 su bardagi ilik su

1 cay bardagi yogurt

1 tath kasidi toz seker
Alabildigi kadar un

1 cay kasigi tuz

Harci igin:

1 demet taze feslegen
1 yemek kasigi kuru feslegen
2 adet kirmizi biber

Biberi ik suda bekletin. 1 paket yas mayayi Ilik suyun i¢inde eritin. Toz seker, sivi yag, yogurt, tuz ekleyip
karigtirin.

Feslegenleri yikayip dograyin, sonra karigima ilave edin. Kirmizi biberleri de ince kiyip karisima ekleyin. Yavag
yavas un ekleyerek yumusak bir hamur elde edin. Hamuru mayalanmasi igin 30 dakika Uzeri kapali olarak
dinlendirin.

Firin kabini sivi yag ile yaglayin ve hamuru kaliba yayin. Hamuru kalibin i¢cinde de 30 dakika dinlendirin. 170

dereceye ayarlanmig firinda 30 dakika pisirin.

© lezzetler.com tarif no:141709 - adi:Feslegenli Ekmek « génderen:zerrin bagak ¢ indirme tarihi:02.05.2024 - 13:47


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/feslegenli-ekmek-vt103840
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/feslegenli-ekmek-141709.jpg
http://www.tcpdf.org

