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FESLEGENLI DOMATESLI MAKARNA

https://www.cumhuriyet.com.tr

350 gram makarna

2 yemek kasigi zeytinyagi

3 dis sarimsak, ince dilimlenmig

2 su bardagi cherry domates, yariya kesilmig
Tuz ve karabiber

1/2 su bardag taze feslegen yapraklari

1/4 su bardagi rendelenmis parmesan peyniri

Bir tencerede bol miktarda tuzlu su kaynatin. Makarnayi paketin Gzerindeki talimatlara gére al dente (hafif diri)
olacak sekilde haglayin. Ardindan sizln ve bir kenarda bekletin.

Genis bir tavada zeytinyagini isitin. Ince dilimlenmig sarimsaklari ekleyin ve hafifge kavurun, sarimsaklar
karamelize olmamalidir.

Yariya kesilmis cherry domatesleri tavaya ekleyin. Domatesler suyunu salip yumusayana kadar orta ateste
pisirin. Domateslerin codu ezilene kadar spatula ile hafifce bastirabilirsiniz.

Pismis makarnayi tavaya ekleyin ve karistirin. Tuz ve karabiberle tatlandirin.

Taze fesleden yapraklarini makarnanin Gzerine serpin ve hafifce karigtirin.

Servis tabaklarina alin ve (izerlerine istege bagli olarak rendelenmis parmesan peyniri serpin.
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