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FESLEGENLI DOMATES SOSLU MAKARNA

1 paket spagetti makarna
1 tutam taze feslegen

2 adet domates

1 dis sarimsak

4 yemek kasigi tereyagi

2 yemek kasigi tuz
Makarnayi haglamak igin:
3 blyUk bardak su

2 yemek kasigi siviyag

Makarnalar genis bir tencerede su, biraz tuz ve siviyag ile hasalanir, istenilen yumusakliga gelince sulari
sUzuldr. Diger tarafta bir tavada 2 yemek kasigi tereyag eritilir, Gzerine sarimsaklar eklenir daha sonra domates,
tuz ve istege bagl olarak kirmizi biber eklenir. Domatesler suyunu biraktiktan sonra feslegenler dogranip eklenir
ve kanistinlir. Makarnalarin yag ile kavrulmasi igin bir tencerede 2 yemek kasigi tereyagi eritilir ve ¢ok azda
siviyag eklenir. Makarnalar birkag¢ dakika karistirilir ve alti kapatilir. Servis esnasinda Uizerine hazirlanilan sos
dokulerek servis edilir.
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