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FESLEGENLI DOMATES CORBASI

Malzeme

- 4 yemek kasigl Sana Kase tereyagli margarin

- 2 yemek kasigi un

- 4 su bardagi su

- 2 su bardadi domates suyu

- 1 su bardag stt

- 3 dis sarimsak

- 2 kutu Sana Creme Bonjour feslegenli&cevizli peynirli sandvig sirme
- 1 tath kasigi seker

- tuz ve karabiber

Hazirlanisi

1. Derin bir tencerede 4 yemek kasigi Sana Créme Bonjour tereyagli margarini kizdirip i¢ine un ilave edip unun
kokusu cikana kadar kavurun.

2. Un kavrulduktan sonra igine kiyllmis sarimsaklari ilave edip kavurmaya devam edin.

3. Daha sonra igine suyu, domates suyunu, sekeri, tuz ve karabiberi ilave edip bir tasim kaynatin.

4. Corba kaynarken kiguk bir kaseye sutl ve 'z kutu Sana Créme Bonjour feslegenli&cevizli peynirli sandvig
sUrmeyi koyup c¢irpici ile karigtirin.

5. Pisen ¢orbanin igine Sana Créme Bonjour feslegenli&cevizli peynirli sandvi¢ strmeli sGtu ilave edip iyice
karistinin. Bir tagim kaynatip sicak olarak servis edin.
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