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FESLEGENLI DOMATES CORBASI

5 adet olgun domates

1 tath kasidi domates salgasi
1 tath kasidi biber salgasi

1 cay kasigi kirmizi toz biber
Yarim ¢ay kasigi kimyon

4 yemek kasigi zeytinyagi

1 adet kiguk boy sogan

2 su bardagi su

1 yemek kagigi un

1 yemek kasigi sirke

6-7 yaprak feslegen

100 ml Pakmaya SefKrema

Domateslerin kabugunu soyduktan sonra enine ikiye kesip yagh kagit serili firin tepsisine yerlestirin. Uzerine tuz
serpin, 1 yemek kasidi zeytinyadini dékin. 200 dereceye ayarli firrnda yumusayana kadar kdzleyin.

Firinda kézlediginiz domatesleri mutfak robotuna aktarin. Salgalari, sirkeyi ve baharati ekleyip plre haline
gelene dek ezin.

Sogani ¢ok ince kiyip kalan zeytinyaginda yumusayana kadar kavurun. Unu ekleyip kavurmaya devam edin.
Domates pdresini ve 2 bardak suyu ilave edin. 15 dakika orta ateste pisirin.

Gorba kivam almaya baslayinca birkag tasim daha kaynatin, ocaktan alir almaz kiyilmis feslegeni ve tuzu
ekleyerek tatlandirin. Dilerseniz bu agamada blender yardimi ile corbayi pure haline getirebilirsiniz.

Gorbay! servis kaselerine paylastirin. Damak tadiniza gére bir miktar Pakmaya SefKrema dékerek sicak sicak
servis yapin.
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