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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

FESLEGENLI DOMATES CORBASI

1.5 kg domates (dogranmig)

2 yemek kagsigi zeytinyagi

1 sogan (dogranmis)

3 dig sarimsak

0,5 tath kasig! tuz

0,5 tath kasigi karabiber

250 gr. beyaz ekmek kipleri (kabuklu olmadan)
1 yemek kasigi feslegen yapragi, dogranmig

40 gr. kasar (rendelenmig)

Oncelikle domatesleri yikayip kabuklarini soyup pargalara béliip blendirdan gegirin.

Gorba tenceresi igine siviyag ile birlikte sarimsak ve sodanlari ekleyin.

Yagda sotelerken kahverengi olmamasina dikkat edin.

Blendirdan gegirdigimiz domatesler ile tuz ve karabiberide ekleyip 45 dk. pismeye birakalim.
Ekmek kiplerini ilave edip 10 dk. daha pigirip sarmisagi gikaralim.

Uzerine feslegen ve kagar peyniri rendesi serpip servis edelim.
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