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FESLEGENLI CICEK EKMEK

10-12 dal taze feslegen

3 corba kasig! zeytinyad!

500 gr bugday unu

1 paket Pakmaya Eksi Mayali Ekmek Harci (Beyaz ekmekler icin)
2 cay kasigi tuz

50 gr yesil zeytin, dogranmig

300 mlsu

Taze fesle@en ile yapraklari ile zeytinyagini piire haline gelene dek ezin.

Hamur yogurma kabina unu eleyin. Uzerine Pakmaya Eksi Mayali Beyaz Ekmek Harci paketinin tamamini ve
tuzu dokip kasikla iyice karistirin. Zeytinyagh feslegeni, ince dogranmis yesil zeytini ilave edin. OlgUlU suyu azar
azar ilave ederek yogurmaya baslayin. Pirlzsiiz bir hamur elde edinceye kadar yaklagik 10 dakika yogurun.
Uzerini 6rt0p 11k bir yerde 45 dakika mayalandirmaya birakin.

Stre sonunda hamuru bir kez daha yogurun. Hamurdan 8 esit beze hazirlayin. Her hamuru yaglanmig yuvarlak
pasta tepsisine fotografta gérildiga gibi yerlestirin. Uzerini 6rtlp tekrar mayalanmasi i¢in 45 dakika daha
bekletin.

Firnnin alt rafina su olan bir metal kase yerlestirin ve firini 210 dereceye ayarlayin.

Ekmek hamurunu firina yerlestirin. 10 dakika bu isida pisirdikten sonra isiy1 180 dereceye disirin. Yanm saat
daha pigirin.
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