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FESLEGENLI BULGUR

Elif Korkmazel

2 su bardagdi domatesli bulgur

1 ¢corba kasigi tereyag

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi

1 corba kasigi biber salgasi

1 dal feslegen

Uzeri igin:

1 kavanoz beyaz kuskonmaz konservesi
1 corba kasigi zeytinyad

Tereyagini eritip Uzerine zeytinyagini ekleyin. Salga ve bulguru tencereye alip 2 dakika kavurun. Kiyillmig
feslegen ve tuz ilave edin. Uzerini iki parmak gegecek kadar sicak su koyup harli ategte 10 dakika pisirin. Ocag!
kisip, 10 dakika daha pisirip demlenmeye birakin. Uzerine yagda sote edilmis kuskonmazlari dizip servis edin.
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