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FESLEGENLI BOREK

125 gr tereyag

5 su bardagi un

3 ¢corba kasigi yogurt

2 ¢ay kasi§i tuz

1 tath kasidi karbonat

1 gay bardag! ilik su

Ic malzeme igin: _
1 demet taze feslegen (ltalyan feslegeni)
6-7 kiraz domates

200 gr tulum peyniri
Uzeri icin:

2 yumurtanin sarisl

Tereyagini eritip ihtin. Unu hamur yogurma kabina alip ortasini havuz seklinde acin. Yogurt, tuz, karbonat,
eritilmig tereyadi ve ilik suyu ekleyip yogurun. Hamuru top yapip tzerini nemli bezle értiin ve 15-20 dakika
dinlendirin. Firini 180 dereceye ayarlayin.Fesledenleri yaprak yaprak ayirip ince dograyin. Domatesleri yikayip
kabuklarini soyun ve ortadan ikiye kesin. Tulum peynirini ufalayin. Hepsini bir kapta harmanlayin. Hamuru
unlanmis zemine alip oklava ile 3-4 mm kalinhginda acin. Hamur kesici veya ¢orba kasesinin agzini kullanarak
10 cm ¢apinda yuvarlaklar halinde kesin. Hazirladiginiz feslegenli i¢ malzemeyi hamurlarin ortalarina paylagtirip
ikiye katlayarak kapatin. Yaglanmis firin tepsisine dizip tzerlerine ¢irpilmis yumurta sarisi strtin. Onceden
isitilmig 180 dereceye ayarli firnda 30-35 dakika kadar pisirip ik servis yapin.
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