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FESLEGENLI BEYAZ PEYNIRLI DURUM

http://www.hurriyet.com.tr

150 gram beyaz peynir

75 gram gekirdeksiz siyah zeytin
1 domates

1 tane kirmizi sogan

1 kliguk boy kabak

1 limon

1 dis sarimsak

1 tutam tuz

1 tutam karabiber

4 ince baklavalik yufka

1 cay bardagi zeytinyad
Fesleden sosu igin:

200 mililitre elma suyu

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

1 yemek kasigi balzamik sirke
1 tutam tuz

1 tutam karabiber

1 demet feslegen

Kabaklari kiip klp dograyin tstiine zeytinleri dilimleyip ekleyin ve beyaz peyniri de Gizerine pargalayip koyun.
Uzerlerine dogradiginiz domatesleri, soganlari ve sarimsagi ekleyin. Tim bu karigimin dstline limon suyunu ve
baharatlari da ekleyip malzemeleri ezmeden karigtirin.

Tezgaha bir havlu serip Uzerine ilk yufkayi a¢in ve zeytinyagini her yerine yedirin. Yagladiktan sonra tam tzerine
ikinci yufkayi yerlestirin ve yine bir firgayla zeytinyagini yedirip Gzerine diger yufkayi da koyun. Son iki yufka igin
de ayni iglemleri yaptiktan sonra i¢ harci yufkanin bir ucuna yayin ve 6rtlyu yandan kaldirarak rulo seklinde
sariimasini saglayin. Rulonun saglam olmasi igin elinizle de destek olabilirsiniz.

Rulo haline gelen yufkanin tstini yagdlayin ve énceden 200 derecede 1sinmis firinda 15 dakika pisirin.
Feslegenleri incecik dodrayip elma suyu, sirke ve zeytinyadina dokin. Tuz ve karabiber ekleyin. Dirimaniz
firndan ciktiktan sonra dilerseniz tzerine dokin, dilerseniz yaninda sos olarak servis edin.
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