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FESLEGEN SOSLU TAVUK

4 parca derisiz tavuk goégus eti

4 yemek kasigi tereyagi

4 adet kiiguk boy kirmizi biber
Sekizer adet bebek kabak ve havug
Feslegen Sos igin:

KugUk bir demet feslegen

Yarim su bardagi dolmalik fistik

1 cay bardagi zeytinyag

3/4 su bardagi rendelenmis 6rgu peyniri
3-4 dal maydanoz

3 dig sarimsak

Tuz

Karabiber

Kirmizi biberleri ikiye bélUp ¢ekirdeklerini gikarin. Zeytinyagdini tavaya alip bebek kabak, havug ve kirmizi biberi
kizartin. Ayni tavada tavuk eklerini de 6nlu arkal kizartin. Feslegen sos i¢in tim malzemeyi mutfak robotuna alin
ve karigim iyice pUrlzsuz hale gelene kadar ¢ekin. Pisirdiginiz tavuk etlerini tavadan alin ve tavadaki yagdin igine
feslegen sosunu ekleyip Isinmasini saglayin. Sosu tavuk etlerinin (izerine dokerek sebzelerle birlikte servis

yapin.
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