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FESLEGEN SOSLU TAGLIATELLE

1 paket tagliatelle makarna

250 gram taze parmesan veya eski kasar peyniri

1 demet maydanoz

1 demet taze feslegen veya 2 yemek kasigi kuru feslegen
5 dis sarimsak

1,5 tath kasigi tane karabiber

Yarim su bardagi zeytinyagi

1 cay kasigi tuz

Oncelikle biiyUk bir tencereye 7-8 bardak su koyun. Kaynayan suyun i¢ine 1 tath kasigi tuz atin ve makarnalari
hi¢ kirmadan bu tuzlu suyun igine atip, kaynamaya birakin. Makarnayi, dise dokunur dirilikte, 7-8 dakika pigirin,
pisince ocaktan indirin. .

Makarnalar piserken bu arada feslegenli sosu hazirlamaya baglayin. Once karabiberleri, sarimsaklari biraz tuz
ile havanda dévun. Igine zeytinyagini ilave edip, biraz daha dévin ve derin bir kaba alin.

Taze fesledenleri ve maydanozlari ince ince kiyin. Karabiber ve sarimsak karigsiminin tstine ilave edin. Eger
kuru feslegen kullaniyorsaniz feslegeni karisima dogrudan ilave edin. Parmesan peynirini veya eski kasar
peynirini, rendenin ince tarafindan rendeleyerek sosa ekleyin ve hepsini iyice karigtirin.

Haglanan makarnalar bir stizgeg yardimiyla sizin. Makarnalari soguk sudan gegirmeyin ve suyunu stizdlkten
sonra tekrar tencereye koyarak igine hazirladiginiz feslegen sosunu ilave edin. Iki tahta kasigin yardimiyla
makarnalari ezmeden, sosla iyice karismasini saglamak icin dikkatlice karistirin. Sicak olarak servise sunun.
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