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FESLEGEN SOSLU SEBZE CORBASI

Eyip Seving

200 g. barbunya

200 g. kuru fasulye

125 g. taze fasulye

2 adet patates

2 adet havug

2 adet kabak

3 adet domates

1 adet ince kiyllmig sogan

4 1t. su

Tuz

Taze ¢ekilmis karabiber

200 g. boncuk ya da ylksik makarna
Feslegen Sosu Igin:

4 dis soyulmus sarimsak

1 demet taze feslegen

1 su bardagi zeytinyagi

90 g. taze rendelenmis permesan peyniri

Patatesleri, barbunya fasulyelerini, kuru fasulyeleri, havuglari, kabaklari, domatesleri ve sodani su ile beraber
genis bir tencereye koyun. Tuz ve karabiber ekleyin ve kaynamaya birakin. Kaynamaya bagsladiginda atesi kisin
ve arada bir karigtirarak yaklasik 1 saat pigirin. Makarnalari da tencereye ekleyerek 15 dakika daha pisirin.
Feslegen sosu igin, sarimsak ve feslegeni bir robotta iyice ¢ekin. Robotta cekmeye devam ederken igine azar
azar zeytinyagini ve permesan peynirini ekleyin. Hazirladiginiz feslegen sosunu bir servis kasigi ile corbanin
Uzerine dokin. Bir miktar daha permesan peyniri ile stsleyerek sicak olarak servis yapin.
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