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FESLEGEN SOSLU SALATA

ilkay Oztiirk

4 Dilim Tavuk Biftek

1 Adet Gobek Marul

1 Demet Roka

1/2 Demet Nane

15 Adet Kiraz Domates

Marulu, rokayi, naneyi ve domatesleri iyice yikayalim, sularini stizdirelim. Tim malzemeleri dograyip genis bir
salata kasesine alalim. Ardindan feslegen sosu hazirlamaya bagslayalim. Bunun igin yikayip saplarindan
ayirdigimiz feslegeni mutfak robotuna koyalim, iyice parcalansin. Ardindan zeytinyagini, limon suyunu, tuzu ve
sekeri ekleyelim, bir miktar daha karigtiralim. Sosumuzu salatanin tizerine dékelim.

Ote yanda tavuk bifteklerini hafifge yadlayip tuzlayalim ve teflon tavada 6nli arkal kizarincaya kadar pigirelim.
Bir tabagda alip ince seritler halinde keselim. Salatamizin en Ustline yerlestirip servis yapalim.
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