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FESLEGEN SOSLU LIMONLU KELEBEK MAKARNA

1 paket Knorr Fesledenli Makarna Sosu
1 % su bardagi (375 ml.) su

250 gr. Kelebek Makarna

2 adet limonun kabugu

7-8 dal ince kiyllmis frenk sogani

1 cay bardagi kavrulmus findik
Suslemek i¢in 10 adet cherry domates

Yagsiz bir tavada irice dévilmus findiklar hafifge renk alana kadar kavurun.

Ayni tavaya 1 %4 soguk suyu ve Knorr Feslegenli Makarna Sosu[ZInu ilave edin. Kaynayincaya kadar karigtirin.
Kaynadiktan sonra 5 dakika boyunca ara sira karigtirarak pisirin.

Limon kabuklarini rendeleyip, sosun igine atin.

Kelebek makarnayi dise gelir kivamda haglayin ve stzin.

Makarnayi sos ile harmanlayin.

Servis dncesinde Uzerine ince kiyllimis frenk sodani ve ikiye bélinmis cherry domateslerle susleyip, sicak
olarak servis edin.
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