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FESLEGEN DOMATES VE PESTO SOSLU TART

300 gram milfdy hamuru

1 yemek kasigi un

1 adet yumurta sarisi

1 yemek kasigi su

2 yemek kasigi hazir pesto sos

100 gram rendelenmis kasar peyniri
50 gram rendelenmis gravyer

4-5 adet firnda kézlenmis domates
1 yuvarlak dilimlenmis domates

5-6 adet taze kekik yapraklari

1 avug dogranmis frenk sogani

2 yemek kasigi rendelenmis parmesan peyniri
3~4 adet feslegen yapragi

1 yemek kasigi margarin

Firnni 220 dereceye ayarlayin. 24 cm ¢apindaki tabani ¢ikabilen tart kalibini yaglayip unlayin. Milféyleri oda
sicakhginda yumusatin. Unlanmig tezgahta milféy karelerini birlestirerek merdane yardimiyla tart kalibina gére
inceye yakin kalinlikta agin. Tart kalibina yerlestirin. Yumurta ve suyu ¢irpip hamur kenarlarina firga yardimiyla
sUrin. I¢ harcl icin kdzlenmis domateslerin kabugunu soyup dograyin. Bir kapta domatesleri ok az margarin,
pesto sos ve tuzla karistirip 1 saat marine edin. Kaliptaki tart hamurunu ¢atal yardimiyla hafif delin. Tart
hamuruna aci sana yagi sirin ve Uzerine rendelenmis taze kasar peyniri ve gravyer peyniri karigimini aktarin.
Domates pesto karigsimini da ilave edip tekrar peynir karigimi serpin. Dilimlenmis domatesleri Gzerine dizin.
Frenk sodanlarini serpip firinda Uzeri kizarincaya kadar pisirin. Tarti firindan alip oda sicakliinda 5 dakika
bekletin. tGzerini taze kekik yapraklari, rendelenmis parmesan peyniri ve feslegen yapraklariyla sisleyip sicak
servis yapin.
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