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FESELLI (ARDAHAN)

3 su bardagi un
Maya

Tuz

Aldigi kadar su
Yaglamak igin:
250 gram tereyagi

Derin bir kaba unu eleyip tuz, maya ve su ilave ederek yumusak bir hamur yogurun.
Hamurdan 3 tane beze ayirin. Bezeleri 5 dakika kadar dinlendirin.

Dinlenen bezeleri oklava yardimiyla agin.

Actiginiz hamurlari aralarina erittiginiz tereyagini srerek Ust Uste dizin.

En son yufkayi da yagladiktan sonra yufkalari rulo sekilde sarin ve dilimleyin.

Bu dilimlerin her birini oklava yardimiyla genisge agin.

Oklavanin ucuyla yagi iyice ¢eksin ve iyi pissin diye delikler agin.

Hazirladiginiz feselli hamurlarini firin tepsisine yerlestirin.

Onceden isitilmig 200 derecelik firinda 25-30 dakika pisirin.
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