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FESELI (KARABAG AZERBAYCAN)
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Una maya, su ve tuz katilip hamur yogrulur. Hamur 1,5-2 saat saklanilir ve 100 gramlik kiindelere kesilip 0,5
mm kalinhdinda yayilir. hamurun tzerine énceden ince dévilmuis, baharat katiimig yag surUldr ve 5-6 kat
birbirinin Gzerine uygulanarak dikdortgen bigiminde kesilmekle rulet burulur. Bu rulet dikey ydnde yastilanaraq
¢apl 10-12 cm, kalinlidr ise 1,5-2,0 cm kicUk borekcik sekline dénUsturilar. Feseli her iki taraftan tavada
pisirilir. Sofraya verilinnce Ustiine seker tozu serpilir veya yanina ayrica bal konur.
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