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FERNANDEL TATLISI

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin):
8 kurutulmus incir,

50 gram kuru cekirdeksiz Gzim,
1 portakal,

3 elma,

4 corba kasigi toz sekeri,

2 avug un,

1 kasik baking povvder,

1 bardak 1lik s,

2 yumurta,

20 gram tereyad,

1 ¢cimdik tuz.

Yapimi: Uziimleri ilik suda islatmali. incirleri tavla zari iriliginde pargalara dogramali. Eimalarin kabuklarini
soyduktan ve ¢ekirdek yataklarini ¢ikardiktan sonra dilim dilim dogramali. Portakalin suyunu bir bardaga
sikmali. Kabuklarinin da sadece sari yerlerini rendelemeli. Un, toz sekeri, baking povvder, tuz ve portakal
suyuyla situ kanstirarak bir hamur yapmali. Buna ¢irpilmis yumurta sarisini katip yedirdikten sonra kar képugu
durumuna getirilinceye kadar ¢irpilmig yumurta aklarini azar azar katmali. Bir kalibi yaglayip unlamali. Kalibin
dibine elma dilimlerinin yarisini yaymali. Hamura suyu stiziimus GzUmlerle incir parcalarini katip karistirdiktan
sonra bu karigimi elmalarin tGstine dékip yaymali. En Uste kalan elma dilimlerini dizmeli ve kalibi orta 1sili bir
firna strmeli. Tathya batinlacak kuru bir kibrit ¢cépt hamursuz ve kuru bir bigimde ¢ikincaya kadar kalibi firinda
birakmali. Sonra kalibi firindan alip yarim dakika beklettikten sonra bir sarvis tabagdina basasagi ederek i¢indeki
tathyr oturtmali ve 1lik olarak servis yapmali. Bu tatl soguk olarak da servis yapilabilir.
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