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FERAH REVANI

3 adet yumurta

1 su bardagi irmik

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi siviyag

1 su bardagi un

2 limon kabugu rendesi
1 paket kabartma tozu
Serbet icin:

2 su bardagi toz seker
2 su bardagi seker
Yarim limon suyu
Uzeri icin:

Dordurma

Once serbet kaynatilir, sogumaya birakilir. Yumurta ¢irpilir, tizerine diger malzemeler katilir. Orta bly(kltkte
firin tepsisi yaglanir, karisim dokulir. Onceden isitilmis 180 derece firinda kizarana kadar pigirilir. Firindan
¢iknca ylizeyine bicakla delikler atilir. (serbeti iyi sindirmesi icin) Ik serbet dokilur. Serbeti tam ¢ekince kare
kare kesilir. Dondurma esliginde servise sunulur.
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