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FERAH RAMAZAN CORBASI

1 adet kuru sogan

1 cay bardagi piring

1 kase yogurt

Yarim demet taze nane
1 cay bardagi siviyag

1 sise maden suyu

1 tath kasidi tuz

6 su bardagi su

Ince kiyilmig sogan yagda pembelestirilir. Uzerine yikanmig piring eklenir ve bir kag tur gevrilir. Bu arada yogurt,
su maden suyu iyice karigtirilir. Uzerine eklenir. siirekli karistirarak pisirmeye devam edilir. Kaynamaya
baslayinca ince kiyilmig taze nane ve tuz eklenir. Atesten alinir, kaselere konur, buzdolabinda sodutulur.
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