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FENER KROKET

2 kisilik

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Bir buguk su bardagi un

1 cay bardagi sit

1 su barda@i kasar peyniri rendesi
1 tath kasidi hindistancevizi rendesi
100 gram haglanmis fener balig
Tuz

2 adet yumurta

Galeta unu

Kizartmak igin: Sivi yag

Tavaya 2 gorba kasigi tereyagini alin. Uzerine bir buguk su bardagi unu siirekli karigtirarak ilave edin. Un
pembelesmeye basladiginda 1 ¢cay bardadi sttl ve 1 su bardagi kasar peyniri rendesini ekleyin. Gok kisik
bateste 5 dakika pisirin. Sonra 1 tatl kasigi hindistancevizi rendesini, haglanmig fener baligini ve tuzu ilave edin.
Atesin Uzerinden aldiktan sonra sogutun. Malzemeler 6zlesene dek yogurun. Ceviz iriliginde parcalar koparip
elinizle sekil verin. Once ¢irpilmis yumutaya sonra galeta ununa bulayin. Kizgin sivi yagda kizartin.
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