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FENER COP SiS

IBB Su Urtinleri Hali MUdurlGga

100 gr fener balig

2 ¢orba kasiJi soya sosu
1 su bardagi zeytinyagi
1 dis sarimsak

1 tutam karabiber

Fener baligini temizledikten ve bol suyla yikadiktan sonra kusbasi iriliginde dograyin. Genis bir kapta, 2 ¢orba
kasiJl soya sosunu, 1 su bardadi zeytinyadini, 1 dis sarimsagi, 1 tutam karabiberi ve tuzu karistirin. Kusbasi
iriliginde kestiginiz baligi hazirladiginiz bu sosta yaklasik 2 saat bekletin. Sonra ¢ép sise dizin. Orta isili kdmair
veya firin 1zgarasinda gevirerek, pisirin. Sicak servis yapin.
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