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FENER BALIGI

IBB Su Urtinleri Hali MUdurlGga

Fener baligi (Lophius piscatorius), Lophiidae familyasina ait ilging bir balik tird. YGzintn 6ntne sarkan "feneri"
ile denizin derinliklerindeki karanlikta i1sik yaparak ufak baliklari avlar. TUrkiye'de Akdeniz, Ege denizi ve
Marmara denizinde bulunur. Ayrica Atlas Okyanusunda da bulunur.

Vicudu ¢ok yassidir, bliylk bir kafasi ve ¢ok blyUk bir agzi vardir. Sirtinda iki ylizgeci ve dikenleri vardir. Bu
dikenlerin birisi digerlerinden ¢ok daha uzundur ve agzinin dnline kadar sarkar. Bu dikenin ucunda bulunan ve
fener balidi ile bir simbiyoz iginde yasayan bakteriler, 1sik Uretirler. Fener baligi bu "fener"ini olta olarak kullanir;
1sIg1 merak edip tam agzina kadar yaklasan kiiglk baliklardan beslenir. 300-350 metre derinliklerde yasarlar.
Fener baligi ¢cok lezzetli bir baliktir, ve eti pisirildikten sonra bile hala beyaz ve saglam kalir. Dspanya'da "Rape”
isimi ile, Dtalyada ise "Coda di Rospo"” isimi ile restoranlarin kartlarinda bulunur.

Ortalama 40 ila 60 cm boyunda olurlar. Tutulmus olan en buyukleri 150 cm dir.

UREME DONEMI: Ureme zamanlari Mart ayindan Agustos ayina kadar uzanir.
TUKETIM SEKLI: Tava, 1zgara, sis veya fileto, pilaki, bugulama olarak tiketilir.
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