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FENER BALIGI KAVURMA

50 gr yesil zeytin

4 dis sarimsak

1 adet limon

Yarim demet maydanoz

1 yemek kasigdi soya sosu

1 cay kasigdi taze biberiye

1 er cay kasig kekik zerdegal
5 adet kiraz domates

Fener baligini ufak pargalara dograyin. Sogan ve sarimsaklari temizleyip kiyin. Maydanozlari da kiyin.
Domatesleri yikayip ikiye bolin. Biberleri temizleyip dograyin. Taze biberiye dilimlenmis yesil zeytin, soya sosu,
kekik ve[?] zerdecall bir kasede karistirin. Tereyagini tavada eritip sogan, sarimsaklar, biberler ve balik etlerini
kavurun. Domates ve sosu ekleyip 10 dakika daha kavurun. Ocaktan alip kiyilmis maydanozla tatlandirin. Limon
dilimleriyle susleyip sicak servis yapin.
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