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FEMINIK MANTI

6 adet kare milféy hamuru
150 gr kiyma

1 adet ufak sogan

1 cay kasigi karabiber

1 cay kagigi tuz

Uzeri igin:

1 kase sarimsakli yogurt
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 tath kasidi pul biber

Sogan rendelenir, kiyma, tuz ve karabiber katilir, karigtirilir. Kare milféy hamurlari arti seklinde kesilir. Ortalarina
ic konur, bohga gibi kapatilir, firin kabina dizilir. 190 derece firinda pembelegene kadar pisirilir. Servis tabagina
aktarilir. Uzerine 6nce sarimsakli yodurt, sonra biberle yakilmig tereyagi gezdirilir.
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