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FELLAH KOFTESI (HATAY)

1 Su bardagi ince bulgur
Yarim su bardagi un
Yarim su bardagi irmik

1 tath kasidi kimyon

1 Cay kasi§i karabiber

1 adet yumurta aki

tuz

Sosu Igin;

1 cay bardagi siviyag

2 yemek kasigi salga

2 adet rendelenmis domates
bul biber

Malzemenin tamami gukur bir kapta géz karari ile 1lik su ile yo@rulur. Kati bir hamur kivamina getirilir. Findik
bulyUkliginde yuvarlak alinip, iki taraftan Gsttine bastirarak sekil verilir, bu arada el strekli islatilir. Unlanmig
tepsiye dizilir, hepsi hazirlaninca kaynar suda yarim saat pisirilir. Stizllerek ¢ikarilan kofteler sosun igine
atiir(SOS malzemesi olan siviyag, salga rende domates pul biber 2 -3 dakika pisirilir) Sosun iginde servis
tabagina ¢ikarilir. Taze sodan, dereotu, maydanoz ince ince dogranir Gizerine serpilir.
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