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FALAFEL

1 su bardag haslanmig nohut
Yarim su barda@i kéftelik bulgur
1 adet beyaz sogan

3 dig sarimsak

Yarim demet maydanoz

1 tath kasidi kignis

1 adet blyUk boy yumurta

2 tatl kagigr kimyon

1 cay kasigi kirmizi biber

1 cay kasigi kirmizi pul biber
1 cay kasigr kekik

1 cay kasigi karabiber

1 tath kasidi susam

2 ¢corba kagsi@i tahin

2-3 corba kasigi galeta unu

1 tath kasidi tuz

Yarim paket kabartma tozu

Bir kabin i¢ine bulguru koyun ve yarim su bardagi sicak su ile i1slatip, 10 dakika bekleyin. Bagka bir kabin i¢ine
bulgur ve galeta unu hari¢ tim malzemeyi koyun ve robottan gecirin. Hazirladiginiz harci bulgurun icine ilave
edin. Daha sonra galeta ununu ilave edip, 1-2 dakika yogurun. Buzdolabinda yaklagik 2 saat dinlendirin.

Ceviz biuyukliginde pargalar koparin ve elinizle yuvarlak sekil verin. Bol kizgin yagda altin rengini alana kadar
kizartin. Falafeli, sarimsakli yogurt egliginde sicak olarak servis yapin.
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