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FEIJOADA (BREZILYA)

1 su bardag siyah fasulye

1 taze sogan

2 yesil ¢arliston biber

1 blyUk domates

1 patates

4 dis sarimsak

1 yemek kasigi domates salgasi
1 yemek kasigdi tereyadi

Tuz

Siyah fasulyeyi aksamdan soguk suda bekletin. Ertesi gtin 10-15 dakika haglayip suyunu stzin.

Tereyagini bir tencereye koyup eritin ve dévilmis sarimsaklari ekleyip kavurun. Ardindan kip dogranmis
domates, biber ve patatesleri tencereye ekleyin.

Baharatlari ve tuzu ekledikten sonra 15 dakika orta ateste pisirin. Haglanmis fasulyeleri de ilave edip, 15 dakika
daha pisirin.

Uzerini ince kiyilmig taze sogan ile sUsleyerek sicak olarak servis yapin.
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