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FAVA

3 su bardagi kuru i¢ bakla

2 sogan

Yarim su bardagi zeytinyagi
Yarim limonun suyu

3 adet kesmeseker

5 su bardadi su, tuz

1 kirmizibiber

5'er dal dereotu, nane maydanoz
Yarim limon suyu

4 corba kasigi zeytinyagi

Baklalari suyun iginde 6-7 saat bekletin. Siizlip bir kaba alin. Uzerine ince dogradiginiz soganlari, zeytinyagini,
sekeri, limon suyunu, tuzu ve suyu ilave ederek 35-40 dakika pigirin. Ocaktan alip blenderden gegirin ve
istediginiz bir kaliba bosaltin. Bu gekilde dolapta 2 saat bekletip servis tabagina ters olarak gevirin. Uzerini
slislemek i¢in dereotunu ince bir sekilde kiyip limon suyu ve zeytinyagi ile beraber karigtirin. Istenirse
kirmizibiberi de kibrit ¢copU gibi dograyip icine ilave edin. Favanin kanarlarina ya da Uzerine yerlestirip stsleyin.
Sik sofralar igin guizel bir sunum oluyor. Sekil vermek igin kek kaliplarini da kullanabilirsiniz.
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