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FAVA

2 bardak kuru bakla

2 adet sogan

1 cay kasigi seker

1 cay bardagi zeytinyad
1 bag maydanoz

1 adet limon

4 bardak su

Biraz karabiber

Biraz tuz

Baklayi bir gece 6nceden islatin. Soganlari rendeleyip yagda gembelestirin. Gzerine suyu ilave edip kaynamaya
birakin. Kaynadiktan sonra suyunu siizdiiguniz baklalara seker, tuz ilave edip hamur haline gelene kadar
pisirin. Pistikten sonra stizgecgten gecirin. Servis tabagina alip zerine limon suyu ve zeytinyadi gezdirin.
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