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FAVA

2 su bardagi kuru bakla

2 adet sogan

4 su bardagi su

Yarim su bardagi zeytinyagi
3 adet kesme seker

Yarim limonun suyu

Tuz

Bir gtin 6nceden kuru baklayi islatin. Islatilmis baklayi bir tencereye alip, zeytinyadi, seker, limon suyu ve iri
dogranmig sogan ile 20 dakika pisirin. Pigtikten sonra blenderden gegirip, iyice 6gitin. Malzemeyi bir kek
kalibina elinizle bastirarak yerlestirin ve buzdolabina koyun. Sertlestikten sonra servis tabagina ters gevirerek
alin ve dereotuyla slsleyerek servis yapin.
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