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FAVA

250 gr I¢ Bakla

1 Klgik Havug

2 Dis Sarimsak

1 Kiiglik Sogan

1 Kahve Fincani Zeytinyagi
1/2 Demet Dereotu

1 Limon

Baklayi yikayip bir tencereye alin. Havug, sodan ve sarmisagi temizleyip tencereye ekleyin. Malzemenin Gzerini
iki parmak gecinceye kadar su doldurup kaynatin. Tenceredeki su kaynamaya baslayinca tzerinde biriken
kdplgi bir kevgirle alin. Zeytinyagi ilave ederek kisik ateste kaynatmaya devam edin. Girpma teliyle pire haline
gelinceye kadar hizli hizli karistirin. Dogranmis dereotunu ilave edin. Pire haline gelen karisimi yayvan bir
tepsiye dokiup sogumaya birakin. Favayi kare veya U¢gen sekilde kesin. Uzerine limon ve zeytinyadi dokip
dereotu ile sUsleyerek servis yapin.

Fotograf "ahmet day!" tarafindan génderildi. 31.12.2019
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