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FAVA

2 su bardagi kuru bakla
Yarim su bardagi zeytinyagi
1 adet blyUk boy sogan
Yarim demet dereotu

1 limonun suyu

1 tath kasidi toz seker

Tuz

Oncelikle kuru baklayi bol suyla 1slatin ve geceden tencerede bekletin. Ertesi giin bol suda yikayip stizin.
Sogani ince ince kiyip, zeytinyaginda kavurun. Uzerine beklettiginiz baklalari ilave edip, 3-4 su bardagdi su
ekleyin. Sekeri ve tuzu da ilave edip, baklalar yumusayincaya kadar pisirin. Dereotundan biraz alip ince ince
kiyin ve tencereye ilave edip, karistirin. Ocaktan alin. Blender yardimiyla pire haline getirin. Limon suyunu
ekleyip karigtirin ve sogumaya birakin. Kalip seklinde kare borcam gibi bir kaba alirsaniz dilimlemek daha kolay
olur. Favay dereotu, zeytinyadi ve mor sodanla susleyebilirsiniz.
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