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1 su barda@i kuru bakla

1 buylk sogan, dogranmig

2 dis sarimsak, ezilmig

1 havug, dogranmig

2 yemek kagsigi zeytinyagi

Tuz

Karabiber

Limon dilimleri ve maydanoz (servis i¢in)

Kuru baklalar bir gece édnceden suda bekletin. Bekletme islemi sonrasinda baklalari stizin.

Bir tencerede zeytinyagdini isitin. Dogranmis soganlari ve ezilmis sarimsaklari ekleyin, yumusayana kadar
kavurun.

Dogranmig havucu ve stizilmis baklalari tencereye ekleyin. Birkag dakika daha kavurun.

Tencereye su ilave edin, suyun baklalarin Gzerini értecek kadar olmasina dikkat edin. Tuz ve karabiber ekleyin.
Baklalar yumusayana kadar kisik ateste pisirin. Baklalarin tamamen ezilmesini saglamak igin gerekirse bir ezici
kullanabilirsiniz.

Pisen favay! bir blender veya mutfak robotuyla pire haline getirin. Kivami istege gore ayarlayabilirsiniz,
gerektiginde su ekleyebilirsiniz. .

Servis yapmadan 6nce, fava piresini bir kaseye alin. Uzerine zeytinyadi gezdirin ve limon dilimleriyle sisleyin.
Maydanoz yapraklariyla stisleyerek servis yapin. Sicak veya soguk olarak servis edebilirsiniz.
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