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FAVA

500 gram kuru bakla

1 adet kuru sogan

Yarim su bardagi zeytinyagi
1,5 demet dereotu

5 dal maydanoz

1 adet limonun suyu

Toz kirmizi biber

Tuz

Baklayi bir gece 6nceden islatip bekletin.

Ertesi giin de yikayip stzin.

Sogani ince ince dograyin ve zeytinyaginda pembelegene kadar kavurun.
Uzerine baklalar ekleyin.

Daha sonra 3 veya 4 su bardagi da su ilave edin.

Baklalar yumusayana kadar pigirin.

Ardindan ocaktan alip mutfak robotunda pure haline getirin.

Limon suyunu da ilave edip sogumasi igin kenara alin.

Son olarak maydanoz, dereotu ve kirmizi biberle sisleyip servis edin.
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