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FAVA

2 su bardagi kuru bakla

4 su bardag sicak su

1 adet blyUk boy kuru sogan
4 yemek kasigi zeytinyagi

Y2 adet limon suyu

1 cay kasigi tuz

1 kip kesme seker

Soganlar kiip kiip dograyin ve zeytinyaginda pembelesene dek kavurun.

Ardindan yikayip, stizduglniiz baklalar ekleyin ve Ustline 3 su bardagi kadar sicak su ekleyip karigtirin.

Ustline kesme sekerli ve limon suyunu ilave edip, ocagin altini orta atege getirin. Baklalar yumusayana dek ara
ara karigtirarak pisirin.

Arada baklalarin su gekme durumuna gdre kalan 1 su barda@i sicak suyu da azar azar ekleyebilirsiniz.

Baklalar tamamen yumusadiginda tim suyu ¢ekmis olmasinlar, biraz su kalmig olmali. Blenderdan gegirip, pire
haline getirin ve islattiginiz baton bir kek kalibina favanizi dékin.

Soguduktan sonra buzdolabinda en az 2 saat bekletin ve dolatan alip, kaliptan ¢ikarin. Dilimleyin, Ustine
zeytinyadi gezdirin, dereotu ile sUsleyip servis edin.
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