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FAVA

500 g kuru bakla

2 adet kuru sogan

Yarim su bardagi zeytinyagi
1 yemek kagigi toz seker

1 tath kasidi tuz

2 yemek kagi@i limon suyu
Su

Uzeri igin;

Dereotu

1 adet kuru sogan
Zeytinyag!

Kuru baklalar bir gece dnceden suda bekletin.

Suda bekleyen baklalari stizln.

Silizdginlz baklalari sogan, zeytinyad, toz seker ve tuzla beraber Argelik Fibona Ankastre Ocak’ta tencereye
aln.

Uzerini birkag parmak gececek kadar su doldurun ve Argelik Fibona Ankastre Ocak’ta suyunu ¢ekene kadar
pisirin.

Pisen baklalarin tizerine limon suyunu ekleyip Arcelik Resital El Blender’i ile ptire kivamina gelip homojen olana
kadar ezin.

Hazirladiginiz favayi cam servis kabina bosaltin ve Uzerini dizeltin.

Oda sicakligina gelince Uzerini streg filmle kapatip Argelik No Frost Buzdolabi'na kaldirip en az 2-3 saat
dinlendirin.

Dolaptan ¢ikarttiginiz favanin tizerine ince ince kiydiginiz dereotu ve sogani koyun.

Zeytinya@ini da Uizerinde gezdirdikten sonra favayi dilimleyip servis edebilirsiniz.
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