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FAVA

2 su bardagi kuru bakla
1 adet sogan

1/3 gorba kasigi seker

1 tath kasigi tuz

%2 su bardagi zeytinyag!

Kuru baklalar bir gece énceden islatin.

Ertesi sabah baklalari diduklu tencereye alip sicak su ekleyerek pigirin.
Gikan kopukli suyu dokiin

Tekrar sicak su ekleyin.

Sogani 4 pargaya bolin.

Ardindan seker ve tuzu ekleyerek diuduklindn agzini kapatin.

20 dakika pigirin.

Ocaktan indirdiginiz baklayi hafif illyinca blenderden gegirip piiriizsiiz hale getirin.
Yarim su bardagi zeytinyagdini ekleyin.

Ezilmig bakla koyu boza gibi olmalidir.

Cam bir kaba dokerek 8 saat kadar buzdolabinda bekletin.

Servis sirasinda Uizerine zeytinyagi ve kiyllmis dereotu, tuzlu sardalye, sodanla servis edebilirsiniz.
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