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FAVA

Gllhan Kara

2 su bardagi kuru i¢ bakla
Yarim su bardagi zeytinyagi
2 adet kuru sogan

1 tath kasidi toz seker
Yarim demet dereotu

1 adet limonun suyu

Tuz

Uzeri igin:

Kirmizi sogan

Dereotu

Sizma zeytinyagi

Baklalari bir tencereye koyup Uzerine bolca su ilave edin ve 1 gece bekletin.

Soganlari soyup kiyin.

Zeytinyagini bir tavada isitip soganlari kavurun.

Baklalari stizlip sudan gegirin ve sogana ilave edin.

Uzerini 2 parmak gececek kadar su, seker ve limon suyunu ekleyip karistirin.

Orta ateste baklalar yumusayana kadar arada bir karigtirarak pigirin.

Dereotunu kiyip yarisini baklaya ilave edin.

Yarim ¢ay bardagi sizma zeytinyadi ekleyip tencereyi ocaktan alin.

Biraz soguyunca karigimi el blender&apos;! ile ezerek pire haline getirin.

Favayi dilimleyerek servis yapmak icin bir firin kabini islatin.

Pisirdiginiz ve blendirdan gecirdiginiz malzemeyi bekletmeden kaba bosaltip Gzerini dizleyin.
Soguyunca buzdolabina koyup en az 6 saat kadar bekletin.

Tamamen soguduktan sonra taze dereotu yapraklari, sodan ve limon dilimleri ile sisleyerek servis
yapabilirsiniz.
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