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FAVA

250 gram i¢ bakla

2 dis sarimsak

1 tane havug

1 tane kuru sogan

1 kahve fincani zeytinyag!
1 adet limon

Yarim demet dereotu

Fava tarifi icin 6nce baklalar yikayin ve tencereye alin. Sogan, sarimsagi ve havucu dograyin. Biraz soteledikten
sonra baklalara ekleyin ve karistirin. Uzerini ok az gegecek sekilde su ilave edin, haglamaya birakin.

Su kaynayinca Uzerinde biriken kdpukleri kevgir yardimiyla alin. Zeytinyagi ekleyip haglamaya devam edin.
Girpma teli yardimiyla baklalar pure haline gelene kadar karistirin. Ince ince dogradiginiz dereotunu da baklalara
ilave edin. Suyu iyice ¢ekilen plreyi genis ve derin bir tepsiye dékip sogumaya birakin.

Kare veya baklava dilimi seklinde kesin. Uzerine limon suyu ve zeytinyagdi dokerek servis edebilirsiniz.
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