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ZEYTINYAGLI FAVA

1 limon

8 bardak su

60 gram zeytinyagi

300 gram sogan

400 gram kuru bakla

Yarim demet dereotu

Yarim bardak zeytinyagi
Yarim ¢orba kasigi toz seker
Tuz

Yikanmis ve i¢ kabuklan ¢ikmig kuru baklalari, dérde bdlinmis soganlari, yarim su bardagi zeytinyagini, 8
bardak suyu, yarim corba kasigi toz sekeri ve 2 tatli kasidi tuzu bir tencerede baklalar iyice eriyinceye kadar
kisik ateste 2 saat pigirin.

Daha sonra baklalari bir sizgegten gegcirin. Plre haline getirin. Kiyilmig yarim demet dereotunu katin ve tekrar
kaynatin. Hemen tabaga alin, iki saat iyice donmasini bekleyin. Uzerine, 1 kahve fincani zeytinyag gezdirerek
yaninda limonla servis yapin.
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