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ZEYTINYAGLI FAVA

250 gram kuru bakla
100 gram havug

150 gram kereviz

100 gram sodan

125 mililitre zeytinyag!
1/2 gay kagi§i tuz

1/2 gay kagigi seker

1 adet limon suyu

1/2 demet dereotu

1 cay kasigi kirmizi biber

Oncelikle baklalari 6zenle temizledikten sonra orta boy bir tencereye alarak tizerine su ilave edin.
Zeytinyagindan iki corba kasigi kadarini ayirin, geri kalanini tencereye ilave edin. Malzeme listesinde belirtilen
sebzelerden sodan, havug, kereviz, seker ve tuzu da ekleyin. Yiksek ateste bir stre kaynatin. Sonra atesi agira
alarak baklalar yumusamaya baglayincaya kadar kaynatma islemine devam edin. Baklalar yumusamaya
baslayinca tencereden alin. _

Geride kalan malzemeyi bir mikser yardimi ile karistirip orta boy bir kaba alin. Igine limon suyu ile ince ince
kiydidiniz dereotunu ilave ederek karigtirma igslemine devam edin. Malzemeleri tekrar tencereye alarak tzerine
bir miktar su ilave edin. Ardindan tencereyi tekrardan atese koyarak kaynatma islemine devam edin. Kaynayan
ve pisen malzemeleri bir slire sonra atesten alarak sogumasi igin bir kdseye birakin.

Soguduktan sonra iki gorba kasigi zeytinyagini 6zenle Uizerinde gezdirerek yedirin ve kirmizi biberi ekleyin.
Servis tabaklarini dereotu ile siisleyin.
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